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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (SOPZ):

Przedmiot zamdwienia: Zapewnienie cateringu podczas |ll Podkarpackiego Forum
Obywatelskiego.

Przedmiot zamowienia skfada sie z ustugi zwigzanej z przygotowaniem, dostarczeniem
i podawaniem artykutéw zywnos$ciowych podczas Il Podkarpackiego Forum Obywatelskiego.

Organizacja lll Podkarpackiego Forum Obywatelskiego:

Forum odbedzie sie w dniu 1 wrzesnia 2018 roku;

Miejscem odbywania sie Forum bedzie Sala Audytoryjna Urzedu Marszatkowskiego
Wojewddztwa Podkarpackiego w Rzeszowie, al. tukasza Cieplinskiego 4, 35-010 Rzeszéw,
oraz parking przed urzedem.

Przewidywana liczba uczestnikéw forum to 200 oséb.

Wyzywienie — zadania wykonawcy:

1)

2)

3)

4)
5)

6)

7)
8)

9)

Przygotowanie, dowdz i podawanie positkdw w dniu wskazanym przez Zamawiajacego
oraz w miejscu i Sali, w ktérej bedzie odbywato sie Forum;

Swiadczenie ustugi cateringowej musi odbywaé sie wytacznie przy uzyciu $wiezych
produktéw dostepnych na rynku, ktére spetniajg normy jakosci produktow spozywczych,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w tym zakresie. Dostarczone produkty
zywnos$ciowe powinny posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz
estetyczny wyglad. Positki muszg byé przygotowane w dniu ich dostarczenia;
Zapewnienie obstugi kelnerskiej do zbierania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych na
biezgco i po zakonczeniu spotkania (min 4 osoby). Osoby z obstugi kelnerskiej powinny
nosi¢ odpowiedni strdj zgodny ze standardami;

Zapewnienie nakrycia stotdw pod bufet biatym obrusem. Stoty zapewnia Zamawiajgcy;
Zapewnienie serwetek jednorazowych, sztuécow ze stali nierdzewnej, jednolitej biatej
porcelany i szkta (m.in. filizanek, literatek, talerzy, talerzykdw deserowych). Zamawiajgcy
nie dopuszcza naczyn ani sztu¢cow jednorazowego uzytku;

Zapewnienie stolikéw koktajlowych do konsumpcji na stojgco wraz z obrusem i kurtyng
lub pokrowcem — min. 10 szt.;

Posprzatanie miejsca Swiadczenia ustugi cateringowej po zakonczeniu spotkania;
Przygotowanie nakrycia stotow, stolikéw koktajlowych oraz kompletnej (jw.) zastawy
stotowej na co najmniej godzine przed rozpoczeciem spotkania. Program forum
przekazany zostanie do Wykonawcy na co najmniej 3 dni kalendarzowe przed terminem
wydarzenia;

Zapewnienie cateringu w postaci:

a) bufet kawowy serwowany w systemie ciggtym:

e kawa (czarna, biata) — bez limitu,

e herbata (czarna, zielona, owocowa) — bez limitu,
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e soki owocowe 100% - min. 2 smaki, podawane w dzbankach — bez limitu,
e woda gazowana i niegazowana — bez limitu,

kruche ciasteczka 4 rodzaje — bez limitu,

cytryna, mleko 3,2%, cukier — bez limitu,

b) obiad serwowany w formie bufetu:

e bogracz + pieczywo,

e pierogi ruskie,

e gotgbki z ryzem i miesem + sos pomidorowy

10) Dania na ciepto powinny by¢ serwowane z podgrzewanych lub trzymajacych ciepto,
chromowych bemardw;

11) Za szkody powstate z przyczyn nienalezytego opakowania oraz/lub transportu
przedmiotu zamdéwienia wine ponosi Wykonawca.

Ogolne warunki:

1) Zamawiajacy oczekuje od wykonawcy realizowania zamowienia z nalezytg starannoscia,
zaangazowaniem oraz profesjonalnego podejscia do jego wykonania.

2) Wykonawca ma obowigzek konsultowaé, wprowadzaé wszystkie uzgodnione uwagi
zgtaszane przez Zamawiajgcego do swiadczonej ustugi bedacej przedmiotem niniejszego
zamowienia.

3) Realizacja zamdwienia bedzie oceniana i weryfikowana pod wzgledem zgodnosci z SOPZ.
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