
str. 1 z 2 
 

Załącznik nr 3 do Ogłoszenia – znak sprawy OR-IV.273.1.21.2018 
 

 
SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA (SOPZ): 

 
 
Przedmiot zamówienia:  Zapewnienie cateringu podczas III Podkarpackiego Forum 
Obywatelskiego. 
 
Przedmiot zamówienia składa się z usługi związanej z przygotowaniem, dostarczeniem  
i podawaniem artykułów żywnościowych podczas III Podkarpackiego Forum Obywatelskiego. 
 
Organizacja III Podkarpackiego Forum Obywatelskiego: 
 

 Forum odbędzie się w dniu 1 września 2018 roku; 

 Miejscem odbywania się Forum będzie Sala Audytoryjna Urzędu Marszałkowskiego 
Województwa Podkarpackiego w Rzeszowie, al. Łukasza Cieplińskiego 4, 35-010 Rzeszów, 
oraz parking przed urzędem. 

 Przewidywana liczba uczestników forum to 200 osób. 
 
Wyżywienie – zadania wykonawcy: 
 
1) Przygotowanie, dowóz i podawanie posiłków w dniu wskazanym przez Zamawiającego 

oraz w miejscu i Sali, w której będzie odbywało się Forum; 
2) Świadczenie usługi cateringowej musi odbywać się wyłącznie przy użyciu świeżych 

produktów dostępnych na rynku, które spełniają normy jakości produktów spożywczych, 
zgodnie z obowiązującymi przepisami w tym zakresie. Dostarczone produkty 
żywnościowe powinny posiadać odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz 
estetyczny wygląd. Posiłki muszą być przygotowane w dniu ich dostarczenia; 

3) Zapewnienie obsługi kelnerskiej do zbierania naczyń oraz resztek pokonsumpcyjnych na 
bieżąco i po zakończeniu spotkania (min 4 osoby). Osoby z obsługi kelnerskiej powinny 
nosić odpowiedni strój zgodny ze standardami; 

4) Zapewnienie nakrycia stołów pod bufet białym obrusem. Stoły zapewnia Zamawiający; 
5) Zapewnienie serwetek jednorazowych, sztućców ze stali nierdzewnej, jednolitej białej 

porcelany i szkła (m.in. filiżanek, literatek, talerzy, talerzyków deserowych). Zamawiający 
nie dopuszcza naczyń ani sztućców jednorazowego użytku; 

6) Zapewnienie stolików koktajlowych do konsumpcji na stojąco wraz z obrusem i kurtyną 
lub pokrowcem – min. 10 szt.; 

7) Posprzątanie miejsca świadczenia usługi cateringowej po zakończeniu spotkania; 
8) Przygotowanie nakrycia stołów, stolików koktajlowych oraz kompletnej (jw.) zastawy 

stołowej na co najmniej godzinę przed rozpoczęciem spotkania. Program forum 
przekazany zostanie do Wykonawcy na co najmniej 3 dni kalendarzowe przed terminem 
wydarzenia; 

9) Zapewnienie cateringu w postaci: 
a) bufet kawowy serwowany w systemie ciągłym: 

 kawa (czarna, biała) – bez limitu, 

 herbata (czarna , zielona, owocowa) – bez limitu, 
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 soki owocowe 100% - min. 2 smaki, podawane w dzbankach – bez limitu, 

 woda gazowana i niegazowana – bez limitu, 

 kruche ciasteczka 4 rodzaje – bez limitu, 

 cytryna, mleko 3,2%, cukier – bez limitu, 
 
b) obiad serwowany w formie bufetu:  

 bogracz + pieczywo, 

 pierogi ruskie, 

 gołąbki z ryżem i mięsem + sos pomidorowy 
 

10) Dania na ciepło powinny być serwowane z podgrzewanych lub trzymających ciepło, 
chromowych bemarów; 

11)  Za szkody powstałe z przyczyn nienależytego opakowania oraz/lub transportu 
przedmiotu zamówienia winę ponosi Wykonawca.  

 
Ogólne warunki: 
 
1) Zamawiający oczekuje od wykonawcy realizowania zamówienia z należytą starannością, 

zaangażowaniem oraz profesjonalnego podejścia do jego wykonania. 
2) Wykonawca ma obowiązek konsultować, wprowadzać wszystkie uzgodnione uwagi 

zgłaszane przez Zamawiającego do świadczonej usługi będącej przedmiotem niniejszego 
zamówienia.  

3) Realizacja zamówienia będzie oceniana i weryfikowana pod względem zgodności z SOPZ. 
 

  

 

 


